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AENOR certifica que la organizacién

CTC EXTERNALIZACION, S.L.U

dispone de un sistema de gestién de la seguridad alimentaria conforme con la Norma UNE-EN ISO
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paralasactividades: = Almacenamiento, preparacién de pedidos y expedicién de
productos alimentarios envasados a temperatura ambiente,
envases y material auxiliar.
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CTC Externalizacion, S.L.U., centra su actividad en el almacenaje y distribucién de productos alimenticios
sin condiciones especificas de temperatura de refrigeracion o congelacion.

La Alta Direccién de CTC, declara la necesidad de mantener y mejorar un Sistema de Gestién de Inocuidad
Alimentaria, basando sus principios y objetivos generales en los compromisos expuestos a continuacion:

- Laplena satisfaccién de las necesidades de sus clientes, cumpliendo tanto sus especificaciones
como las disposiciones legales o reglamentarias que puedan ser aplicables para mantener la
inocuidad de los alimentos.

- Mejorar de forma continua las actividades realizadas por la empresa y el Sistema de Gestion.

- Involucrar la estructura global de la Empresa en la mejora de sus procesos, incluyendo la de
sus proveedores, lo que permitird mayor eficacia y competitividad, mejorando su
posicionamiento en el mercado.

- Garantizar la inocuidad alimentaria de los productos alimenticios tanto en la recepcién como
su posterior almacenaje y expedicién con la implantacién de un correcto sistema de
autocontrol APPCC basado en los principios de la legislacion vigente, evidenciando mediante
un adecuado sistema de registros y documentos.

- Proteger a los productos contra contaminaciones intencionadas.

- Potenciar una formacion, sensibilizacién y concienciacion adecuadas de todos los niveles de la
organizacién, para concienciar de la importancia de los resultados de nuestro trabajo y
comportamiento personal para mantener la inocuidad alimentaria.

- Reconocer, identificar y cumplir los requisitos legales aplicables, los reglamentarios y cualquier
otro requisito que pudiera ser aplicable o suscrito por la organizacién relativa a la inocuidad
de los alimentos.

La presente Politica de Inocuidad de los Alimentos debe ser comunicada y es asumida por toda la
organizacion. Esté a disposicion de todas las partes interesadas y debe ser cumplida por todos los
participantes en las actividades incluidas en el alcance del Sistema de Gestion.
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/Xavier Lluch Sola

Director de Calidad
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